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Agricultura e Pecuaria

Dr. Amur Ferreira do Amaral

(Continuacao)

Entre nos, allas, estes terrenos calcarios nao sao frequen-
tes; além das zonas do “Paran4”, a que ja aludimos, no Salto
do Itu, em Sao Paulo, é que sdo encontrados, em pequenas
malhas. Isto no que toca as atuals zonas viticolas da pais.

Oxido de ferro — Nas terras onde o 6xido de ferro apa-
rece, os vinhos sdo mais corados; entretanto, quando existe
em excesso, ha certo perigo, porque os vinhos sdo sujeitos a
enfermidade conhecida sob o nome de “casse ferrica”.

Materias orginicas (humus) — Produzem vinhos de co-
loracdo intensa, grosseiros, comuns, entretanto, de dificil
conservacao.

Em conclusio, podemos dizer que todos estes elementos
tém as boas e mas influéncias, que podemos aproveitar de
acordo com a planta a cultivar com a finalidade que se pre-
tende dar & producao.

A combinacdo destes elementos em quantidades limita-
das constitulria o 6timo, o que raramente ocorre, cabendo,
por isto, 2o viticultor para escolher a videira para cada caso,
tendo em conta as suas exigéncias. Nisto reside uma grande
parte do éxito.

Planta — Do triangulo que serve de base a piramide por
nos fantasiada no principio deste capitulo, é este o ultimo
dos fatores considerados. Convém dizer de principio que nao
ser aconselhavel o plantio de grande numero de variedades.

VITICULTURA

O Ministério da Agricultura mantém diversas Estacoes
Experimentais, onde se estuda este assunto e onde se procu-
ram, através, de observacoes e estudos, elementos que auto-
rizem a aconselhar o que mais convém ao viticultor, de acor-
do como o objetivo que tem em mira.

N&o queremos com isso limitar a acdo observadora d:
cada um; a0 contrario , somos mesmo de opinido que cada
um disponha de um certo namero de cépas, onde possa S€
observar, estudar e tirar sua conclusoes. Esta é uma das
maneiras de evoluir. Convém, entrentanto, frisar que isto
deve ser feito em pequena escala, ao lado da cultura indus-
trial, da qual o viticultor aufere a sua renda; na experiéncia
segura e precisa de uma “Estacio Experimental”, pode el
encontrar elementos valiosos que lhe garantam o bom resul-
tado econdmico. Depois desta pequena adverténcia falare-
mos, de uma maneira geral, sobre a videira em varios locais.
Como se podera observar, nem sempre a preferéncia do viti-
cultor por esta ou aguela videira pode ser mantida em qual-
quer lugar. Em Salto do Itu, Sdo Paulo, foram obtidos bons
resultados com a variedade “Pinot Noir” e a “Pinot Blanche”,
enquanto que em Garibaldl, no Rio Grande do Sul, nao fol
possivel obter tais resultados, ai, a “Trebiano” a “Malvasia”
e outras se tem conduzido muito bem.

(Continua no préximo numero)

A ARTE DE BEBER™VINHOS

“0 VINHO E A MAIS SA E A MAIS HIGIENICA DAS BEBIDAS”.

Saber beber é uma verdadeira arte, indice de cultura e de
civilizacao.

Em boa mesa, rica ou pobre, beber vinho nio se deve con-
fundir com engolir liquidos para mitigar séde.

0s vinhos foram criados para a exaltacao dos sentidos, para
a satisfacio dos homens, para alegria do nosso paladar, como a
miisica alegra nosso ouvido e a pintura, nossa vista.

Para seu prazer e reputacdo saiba beber, ndo seja um be-
bedor sem educacdo. Trate o vinho com atencao, com respeito e
gravidade. Ao saborea-lo, evite a 4gua, o fumo e os doces.

APRENDA A DEGUSTAR

Ponha a zero a hoca, com um pouco de pao, para neutralizar
o paladar. Nao encha o copo até a borda mas pela metade, para
evitar que se desperdicie o perfume.

Observe atentamente o vinho para apreciar-lhe a cor, a lim-
pidez, o brilho. Ele deve ser admirado pelo olhar. E por isso
que se deve condenar os copos de cor, dando-se preferéncia aos
de cristal, lisos, de linhas simples e belas, de feitio apropriado.
Pdem em evidéncia o colorido inimitdvel dos bons vinhos.

Aspire-o, respire-o, embalando suavemente o copo num dis-
creto movimento giratério, para sentir-lhe o aroma, o perfume,
aquilo que os franceses chamam de bouquet. O vinho deve ser

A admirado pelo olfato. S6 um rude glutao se precipita gu-
Josamente sobre um copo cheio e o esvazia de um trago, sem
respirar os seus eflivios, sem saborear o seu aroma. Priva-se
assim, de um dos maiores prazeres que precedem a degustagao.

‘Prove-o bebendo em pequenos sorvos, agitando-o contra o
palatino, para apreciar-lhe o sabor seco, o corpo, a robustez ou
a leveza, para sentir o frutuoso, a viveza, a austeridade ou a
sua delicadeza. -

E, depois que o copo lhe deixou os lébios, mas que a alma
do vinho confundiu-se com a sua alma, levando-a a alegrar-se, a
bem humorar-se, agradeca a esse feiticeiro que a fascinou e a
terra que o produziu, e ao vinhateiro obscuro que o fabricou
para encanto dos seus sentidos.

Nio esquega, contudo, que, aqueles que se empanturram ou
se embriagam, nao sabem comer nem beber.

Finalmente, analise o vinho pelas impressoes sensoriais que
deixou, e defina-o usando o vocabulério dos entendidos, — o que
o0 fard conhecido como bom degustador.

APRESENTACAO DO VINHO A MESA

; Pi“ocure ter sempre a disposi¢do vinhos preciosos, de varios
tipos e de diversas procedéncias. Saiba servi-los de modo a bem

. .completar a refeicao. Tenha o cuidado de observar que o vinho

esteja na temperatura apropriada a cada caso, na temperatura

- -que exalte suas qualidades intrinsecas.

3 Sirva os vinhos brancos e rosados, a temperatura fria, de

" 1§ a 12°C se sdo secos, de 5° (mas nido gelados), se sao licorosos,

adamados ou doces; os champanhas e os espumantes, ligeiramen-
te gelados.

Use uma geladeira sempre com grande prudéncia. Nao faca
da geladeira depésito de vinhos, pois eles deverao ser resfriados
algum tempo antes de serem servidos.

Suprima definitivamente os pedacos de gelo no vinho, e
perca o mau hébito de agitd-lo, principalmente quando espu-
mantes.

Sirva o vinho tinto na temperatura ambiente, que, em média,
é de 18°C. Retire-o da adega algumas horas antes de servi-lo, se
esta é fria, e mantenha-o na sala em que vai ser servido. Nos
dias quentes de verdo, no centro e norte de nosso pais, o vinho
tinto pode ser ligeiramente esfriado, com o cuidado de ndo des-
cer a menos de 18°C.

Nao cometa nunca a heresia de geléd-lo ou de escalda-lo.

Se o vinho & velho, sirva-o delicadamente, sem agita-lo.
Saque a rolha com cuidado. Tenha atencdo ao depésito e adote
cestinhas de vime para servi-lo.

HARMONIA ENTRE VINHOS E IGUARIAS

Evite as discordincias. Escolha os vinhos em funcao dos
pratos, tendo o cuidado de respeifar uma perspectiva ascendente
de qualidade e forca do vinho.

Pasteur.

Nio pense que uma refeicdo se avalia pela nimero de pratos
e de vinhos apresentados. A hoa refei¢ao comporta um prato
copioso, acompanhado do vinho digno dele. O que o precede ¢
o que se segue sio complementos indispensiveis para torna-lo
mais saboroso.

Trés tipos de vinho sio suficientes para tornar honroso um
cardépio. Certos vinhos, como o champanha por exemplo, podem
ser servidos durante toda a refeicao, porém melhor sucesso se
obtém com a gama de vinhos procedentes das diversas regioes
vinicolas do pais.

Provar bebidas fortes no principio das refei¢des prejudica
o paladar. Evite adocar a boca com aperitivos doces e carregados
de perfumes fortes. O melhor aperitivo para uma refeicao, na
qual serdo servidos grandes vinhos, é um copo de vinho branco
seco ou de champanha “brut”.

Um vinho ligeiro e delicado deve preceder e nao seguir-se a
um vinho forte, encorpado.

Deixe sempre sobre a mesa garrafas de vinho corrente e
de 4gua fresca, para o caso de um dos comensais sentir séde
Os grandes vinhos ndo sao servidos para esse fim.

Observe os seguintes preceitos:

Com a salada e as conservas em vinagre nao sirva vinho,
mas Agua. O vinagre prejudica terrivelmente o vinho.

Com a sopa, pode servir champanha seca, mas nao é acon-
selhdvel bheber vinho durante a sopa.

Com as ostras, frutos do mar, os peixes e crusticeos sirva
vinho branco seco ou champanha “brut”.

Com os peixes finos sirva os grandes vinhos brancos secos.

Com o antepasto, um vinho branco ou rosado, delicado e
ligeiro.

Com 0s assados de carne branca e de aves, um vinho tinto ge-
neroso, pouco encorpado, ou um clarete seco,

Com o assado de carne de gado, de caca ou semelhantes, um
vinho tinto austero, encorpado e generoso. £ o momento de ser
servida a melhor garrafa com a indica¢do do ano.

Com o figado e miudos, vinho tinto rascante.

Com a feijoada, um vinho tinto robusto e encorpado.

Com as iguarias doces, as sobremesas, o champanha semi-
seco ou doce, os vinhos espumantes, os vinhos brancos adama-
dos e os doces.

Com as frutas (menos as citricas e as de caldo 4acido), o
champanha seco e os grandes vinhos licorosos e pastosos.

ORGANIZE UMA BOA ADEGA

Para que vocé possa beber um bom vinho e oferecé-lo aos
parentes e amigos que vdo associar-se ao seu convivio, ou quan-
do tenha que festejar um acontecimento que lhe traga particular
alegria, ou quando for surpreendido por um prato especial gue
apareca A mesa, é imprescindivel que disponha do vinho apro-
priado para o caso, e descansado convenientemente em sua adega.

Para isso, faca escolha entre todos os grandes vinhos da
pais e os gostosos vinhos correntes, de bom paladar e apraziveis
de beber, armazenando-os na adega.

Comece com limitar-se a algumas garrafas de origem pre-
ciosa. Nao dispense o conselho desinteressado de hom conhece-
dor. Adquira vinhos tintos (secos, naturalmente, pois tintos do-
ces nunca poderdo ser servidos para conhecedores). Em seqiién-
cia, obtenha vinhos brancos secos, alguns adamados e doces. V&
completando sua adega com claretes, rosados e champanhas. Nao
esqueca dos vinhos comuns de mesa, vinhos correntes. Sdo para
o diério..0s grandes vinhos, para as grandes ocasioes,

Ao adquirir vinho, examine detalhadamente os dizeres do
r6tulo. Muitas vezes um nome pomposo sofistica uma origem
mesquinha.

Construa sua adega, de preferéncia meio subterranea, venti-
lada, ligeiramente timida, escura, néo exposta a vibracdes, com
temperatura fresca e constante, longe de fontes de calor.

Deposite as garrafas ordenadamente, separadas por tipo e
classe. Conserve-as deitadas, de modo que a rolha figue sempre
timida. De outra forma ela seca e encolhe e o vinho toma ar e
altera-se.

rrafas com delicadeza, com (_zuidado. O vi-
cria depésito. Use cestinhas de vime
lo. Tire a rolha com o méximo cuida-

Manuseie suas ga
nho envelhecido na adega
para transport-lo e servi-

do, sem agita-lo. B el A
Depois de organizada a adega nac o ‘erega aos seus viva:
senao vgnhos da melhor qualidade e que tenham repousado p N

menos 8 dias. : :
0 bom humor e a alegria dominaré em seu lar.

As estatisticas médicas mais severas tém provado que é
nas regioes vinicolas que se e_nconiram
a maioria dos octogendrios.

Prof. PORTMANN

PIOTTO & FILHOS LTDA.

MATERIAIS PARA CONSTRUCAO

V4 14 e nao se preocupe com qualquer tipo de material que
vocé precisa para construir, reformar ou aumentar
sua residéncia ou estabelecimento comercial.
Quanto ao pagamento nio é problema:
financiamos tudo em até 24 meses.

Nosso endereco: Rua XV de Novembro, 2.891 — F.ne: 8-5231
CAMPO LARGO — PARANA
" »

Iméos STROBEL & Cia. Lida.

MATERIAL ELETRICO

DISTRIBUIDORES
MATFRIAL ELETRICO “PIAL"
MOTORES ELETRICOS “GE”

MAQUINAS DE SOLDAR “GE”
LAMPADAS PARA TODOS OS FINS

MATRIZ:

Rua Dezembargador Westphalen, 426 - Fone: 22-5277
Cailxa Postal, 1849 - Curitiba - Parand

FILIAL:

Avenida Agua Verde, 1431 - Fone: 23-2992
Curitiba - Parana

CASA i)AdLAVOURA
—aec-—

Pangracio & Cia. Ltda.

Adubos, Inseticidas, Herbicidas, Fungicidas,
Sementes, Racoes, Gas, Implementos Agricolas e
— Ferragens. —

Rodovia do Café km. 23, ao lado da Loucalar.

Fone: 8-5529 — Campo Largo — PR.

Rod. do Café — km 25 — Fone: 8-5425
CAMPO LARGO — PARANA

obiliar sua residéncia

lhe e compare a qualidade

erifique as condicoes de pagamento
ntregaremos em sua casa
ndependente de qualquer despesa
ervindo-lhe o que ha de melhor

AMPO LARGO LTDA.
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H O JE

No Estadlo José Pedro Caropreso, o desportista campo-
larguense poderi assistir a partir das 13:30 horas, a estréia
do Internacional E.C. no Campeonato Campolarguense de
Futebol. O jogo serd entre o Inter e o Pindorama; o Ingresso
sera livre para todos, e irao jogar o 1° e 2.° quadfos.

L ]
S AUNA

Numa obra da nova diretoria, a sauna do Internaclonal
E.C. poderi ser inaugurada nesta sexta-feira préxima a
noite, se isto acontecer, desde ja4 ficam convidados os des-
portistas campolarguenses.

o
P EL ADA

O0 Clube Macedo Soares, estar4 promovendo no final
deste més, mais um campeonato de futebol de pelada. O
campeonato sera realizado no clube de campo e qualquer
equipe podera participar dele. As inscri¢oes para os interes-
sados serao do dia 14 & 18 do corrente, e o local para as
mesmas é na rua XV de Novembro n.° 2.342, all no escritorio
do Giroca, onde também poderdo encontrar maiores infor-
magcoes.
L J

TACA PARANA ESTA MORANDO EM CAMPO LARGO

Como j4 e do conhecimento de todos os desportistas o
Fanético F.C. fol o grande Campe&o da XIII Taca Parana!
E no dla 05 passado a Federacao Paranaense de Futebol
velo até nossa cidade fazer a entrega oficial da taca, assim
sendo a diretoria do tricolor organizou uma grande cara-
vana para recepcionar, as autoridades da mater paranaense
dentre elas: o Capitdao Hugo Weber, criador desta magna
competicdo, depois a caravana desfilou por toda a cidade com
um grande fogueteiro.

A nolte no restaurante Bassani, fol oferecido um jantar
as autoridades e alguns convidados especlals e nos estivemos
presentes bem como o nosso colega do jornal “O Liberal” ¢
Zéca, também a cronica escrita e falada da capital do Estado
representada pelo radialista Leonidas Rodrigues Dias, da
Rédio Cultura de Curitiba, que ao final do jantar saudou a

__todos os atletas, diretores, técnico e alnda mais disse que ja

aprendeu a gostar e torcer pelas cores tricolores.

Fol sem davida um grande dia para o glorioso Fanatico
F.C., que com multo orgulho e satisfacdio é chamado d=
Le@o da Baixada que “fol, & e serd o grande representante
da nossa querida e sensacional Capital da Louca”.

[ ]
POLINOTAS

Domingo que passou 14 no Estddio da Baixada, fol uma
colsa a_entrega de faixas porque veja Tetra de Aspirantes,
Tri dos Tltulares e ainda da Taca Parani, quem comandou
as solenidades fol o ex-Presidente Antonio Soares Lopes, gque
no final estava até rouco pois falou barbaridade e diga-se
aqul agradou a todos.

Tem jogador que tem uma sorte danada e este é o caso
do Zé Lata que com um ano no Fanatico j& recebeu trés
faixas Tetra dos Aspirantes, Tri do Titular e ficou na reserva
da Taca Parand. B de fato um sujeito sortudo.

Ao final da entrega de faixas falou um cidadao em nome
da Federacdo Paranaense de Futebol e logo no comeco dissc
que “fol uma honra para ele conhecer pessoalmente o joga-
dor Laurinho o grande artilheiro”, eu estava perto do craque
senti que ele quase estourou, mas vocé merece bicho.

O Broto e o Roberto além de serem craques na bola sio
dois verdadeiros cavalheiros por isso estdo com tudo dentro
da familia tricolor.

Quem diria que o jogador Xixo, depois da taga Parana,
ficaria no tricolor, mas isso de fato aconteceu mas por unica
e exclusiva vontade do atleta, é assim mesmo o sujeito jogou
no Fanatico uma s6 vez aprende a gostar das cores tricolores,
e diga-se aqul e um cracao.

Bacana fol o entrega de falxas aos campeoes da Tagca
Parané. Por ter sido individualmente: .

O ex-Presidente Lopes chamou — Roberto, o elegante
atleta; Adriano, o tanque; Pedroca, o jogador que néo briga;
Chalaco, o homem do cabelo branco e barba preta; Gua-
tambu, o craque alterofilista; Xixo, o lutador; Dimss, o sim-
phtico; Inha, o lépido ponteiro, Douglas, o canhotinha de
ouro; Broto, o furacao; Laurinho, o artilhelro; Miro, o ta-
lentoso. Vocé torcedor nao acha isto bonito?

. :
NOSSA OPINIAO

Neste jornal e meis precisamente nesta pagina quero
deixar minha particular opinidio sobre o que acontceéu no
domingo que passou, no jogo entre o Fandtico F.C. e C.A.
Paranaense, com o mediador da partida o senhor Edilvanir
Jorge Nasser (Edi). ;

N ¥

Primeiro: o Edi nao deveria ter aceito o convite da Dire-
toria do Fandtico para dirigir aquele jogo, porque santo de
casa nunca faz milagres.

Segundo: porque a toreida fanaticana so estava acos-
tumada com vitérias ao longo de muitos jogos e nestas altu-
ras um resultado negativo teria que aparecer um bode es-
piatorio e claro fol em cima do juiz.

Terceiro: os dirigentes e torcedores na hora da marcagao
da penalidade maxima acharam que foi marcada com muito
rigor, mas a regra diz o seguinte: houve ou néo e s, por-
tanto se o Edi deu o penalti é porque achou que foi.

Quarto: como fol um jogo amistoso e de festa na Bal-
xada o Edi procurou nao expulsar ninguém e por isso nao
esteve bem, isto é verdade, mas agora jogar toda a culpa
em cima do Edi nao est4 certo porque devemos também ana-
lisar que o tricolor fez um a zero e poderia tranquilamente
fazer uns quatro a zero oportunidades apareceram nos pes
do Chalaco, Broto, Dimas e agora desportista o Edi deve ser
o Cristo de tudo, Nio vamos ser um pouco mais sensatos
de fato ele nao fol perfeito, mas nao chegou a ser desonesto
por isso ainda merece a nossa admirac¢ao, digo estd é nossa
opinido.

[ ]

" HOJE TEM FUTEBOL

Hoje em nossa cidade tem dois jogos pelo Campeonato
Campolarguense da presente temporada tendo como palcos
o Estadio da Baixada com o jogo Entre o campedo da Taga
Parana e a Associacdo Lira de Esportes e no Estadio José P.
Caropreso 0 jogo que envolvera o alvi-negro campolarguense
e o Pindorama F.C.

A partida que serd desenrolada na Baixada, o Fanatico é
o franco favorito porque est4 com o mesmo time que ganhou
a Taca Parani. Enquanto que o cagula de nossa Regional o
Lira de Esportes em sua primeira apresentacao nao fol feliz
e perdeu 14 em Balsa Nova, de quatro a zero para o Corco-
vado.

O jogo entre o Internacional e o Pindorama podera ser
mais equilibrado apesar do Pindorama ter perdido para o
Unido Ferraria e Corcovado, mas em contra partida o Inter
est4d em formacdo nao s6 em seu time de futebol, mas até
a diretoria e técnico; por isso o Inter nao é favorito, podera
claro deslanchar e até golear o Pindorama.

Entre os novos atletas do Inter estao cinco que na tem-
porada passada jogaram pelo Fandtico ou seja: Jodo Maria,
Transa, Urias, Luiz Carlos e Batista, todos estes jogadores
sao bons de bola e por isso nesta temporada o Internacional
promete a sua torcida que vai lutar direto para conquistar o
titulo.

0 NOVO TREINADOR

A nova Diretoria do Internacional que promefe revolu-
clonar o futebol de nossa cidade. No inicio deste ano pro-
curou contratar um técnico 14 fora e aqui nesta mesma pa-
gina nos pichamos achando errado por que diziamos naquela
oportunidade que tinha gente competente dentro do pré-
prio Inter e agora ai estd provado porque o novo trenero
o Pedrinho Barrause é um mogo ativo competente e acima
de tudo honesto com larga experiéncia para dirigir a equipe.

[ ]
C.A. PARANAENSE 2 X FANATICO F.C. 1

Na festa da entrega de faixas no domingo que passou
para todos os atletas do Fanético, &s 16 horas fol realizada
a partida entre os campedes da Taca Parana e o C.A. Pa-
ranense.

A partida foi bem disputada pois o time visitante apesar
de jovens s@o todos.profissionais e o time da Baixada é um
bom time de futebol e por isso houve um certo equilibrio da
agoes, mas o tricolor saiu na frente com um gol marcado por
intermédio do atacante Chalaco, depois de receber um passe
certinho do furacao Broto; com este gol o time visitante
sentiu que os fanaticanos mereclam respeito e logo em se-
Euida o préprio Chalaco perdeu um gol chutando para fora

a cara do goleiro visitante, logo a seguir o Broto foi In-
feliz em dois arremates, um deles a bola venceu o arqueiro,
mas bateu no zagueiro quase sobre a linha fatal. Os coman-
dados de Benedito Bandeira forcaram a defeza tricolor no
final deste primeiro tempo, mas a defesa estava bem nada
permitindo.

Para o segunido tempo o time visitante fez algumas
substituledes e o time melhorou, ai apareceu o trabalho do
quarteto defensivo do fricolor, mas em um lance um tanto
que duvidoso o julz apitou penalidade maxima do Xixo em
Paulinho, cobrada por Dilson foi convertida em gol que seria
de empate; logo a seguir umsa falta fol marcada na risca da
grande 4rea e o jogador Lara cobrou com maestria fazendo
o segundo gol de sua equipe e que no final foi o da vitéria

Pelo que apresentaram as duas equipes o resultado foi
injusto para os comandados de Gatcho, porque o Fanatico
fol mais time durante os noventa minutos, além disso tomou
dois gols de bola parada, mas o que vale é bola na rede e
os atleticanos chegaram 14 por duas vezes.

DETALHES:

Motivo: Amistoso — Entrega de Faixas.

Local: Estadio da Balxada.

Juiz: Edilvanir Jorge Nasser.

Auxiliares: Elol Soares e Luiz'C. Pinheiro.

Renda: Cr§ 2.850,00 o

Placar Final: C.A. Paranaense 2 X Fanitico F.C. 1.

Marcadores: 'P/o Atlético: Dilson ¢ Lara. P/o Fanaticos
Chalaco. T A

TIMES:

O Fanatico jogou com: Roberto (Ita), Miro (Xixo),
Adriano, Pedroca, Guatambu, Xixo (Mancha), Laurinho
(Tiquinho), Inha, Dimas, Broto (Laurinho) e Chalaco.

O C.A. Paranaense jogou com: Carlos Augusto, Danilo,
Antonio Carlos, Madureira, Juares, Dilson, Donizeti, Jeferson,
Lara, Paulinho e Zé Lulz.

Técnico do Fanatico F.C.: Algacir Meroto (Gatcho).

Técnico do C.A. Paranaense: Benedito Bandeira.

®
CORCOVADO 2 X FERRARIA 1

No Estadio Municipal de Balsa Nova, jogaram domingo
passado, as equipes do Corcovado F.C. e Unifo Ferraria F.C.
com uma vitéria bonita dos comandados de Plariné, por dois
tentos a um.

A partida fol muito equilibrada tanto que a primeira
fase terminou empatada a um gol, tendo marcado para 0
Corcovado MArlo aos 39 minutos e j4 aos 40 minutos Fer-
nandinho, empatou paar o Unido Ferraria.

O segundo tempo este igual a priemira etapa e s6 aos 36
minutos Danilo conseguiu marcar o gol de daria a vitoria
para os da casa.

DETALHES :

Motivo: Campeonato Campolarguénse 1977.

Local: Estadio Municipal — Balsa Nova.

Placar Final: Corcovado F.C. 2 X Uniao Ferraria 1.

Marcadores: P/o Corcovado: Méario e Danilo. P/o Uniao
Ferraria: Fernandinho.

EQUIPES:

O Corcovado ganhou com: Jodao Maria, Jaia, Ademir,
Mario, Pelé, Osvaldo, Bironha, Josmar, Molsés (Reinor),
Danilo e Dirceu (Japonés).

O Uniao Ferraria perdeu com: Edson, Zagalo, Ferrarl,
Gijo, Ico, Fontaninha, Fernandinho, Luiz Carlos, Ronei, Gil-
son (Paulinho) e Jacaré.

PRELIMINAR:
Vitéria dos Cascudos do Corcovado por trés tentos a
dois.

PRECISA-SE

A Serralheria Aparecida estd necessitando de Serralheiros
com pratica.
Tratar 2 Rua Bardo do Rio Branco, 2212,

20-27/2 — 6-
(20-27/2 elsfsl *

Salao de Cabeleireira Primavera|

Desde o dia 06/11/76, estid atendendo em seu novo en-
derego:
RUA OSVALDO CRUZ S/N° (Antiga Peixaria)
Domingo, das 8 s 11 horas. A

Elzira e Mercedes
Agradecem a preferéncia.

PRODUTOS VETERINARIOS EM CAMPO LARGO,
VYOCE ADQUIRE NA :

CASA VITORIA

Rua Domingos Cordeiro, 569 (antigo negéeio do
Chipanski).

Va conhecer os precinhos vitéria, para a vit6-||
ria” de seu bolso, .

As tercas e sexta-feiras, funciona & Clinica Ve-
terinaria. eadi. C

x

(27/2 — 6-13-20-27/3) |

Casa comercial — Vende-se

Vende-se uma casa comercial com bar, sorveteria e secos |

e molhados, na Rua Padre Natal Pigato, 803, em frente 2
INCEPA.

Preco a combinar com a proprietéria no local. ]

(27/2 6-13/3) |

COMERCIO E TRANSPORTE
ITAQUI LTDA.

ATACADISTA: Porcelanas, Loucas e Vidros
TRANSPORTE: Para todo o Brasil - Carros préprios |

Cx. Postal 681 — Fones: 8-5515 e 8-5538
ITAQUI — CAMPO LARGO — PR

Moises Natel Portelia

_Diretor
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